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Dazadu veidu cukura kvalitates, klasifikacijas un papildu markéjuma prasibas

Izdoti saskana ar Partikas aprites uzraudzibas likuma
4. panta ceturto dalu un 13. panta tresas dalas 3. punktu

I. Visparigie jautajumi
1. Noteikumi nosaka dazadu veidu cukura (turpmak — produkts) kvalitates, klasifikacijas un papildu markéjuma
prasibas.
2. Produktu Klasifice sadi:
2.1. otras Skiras baltais cukurs;
2.2. baltais cukurs;
2.3. augstaka labuma baltais cukurs;
2.4. cukura skidums;
2.5. invertcukura skidums;
2.6. invertcukura sirups;
2.7. glikozes sirups;
2.8. sausais glikozes sirups;
2.9. dekstroze jeb dekstrozes monohidrats;
2.10. dekstroze jeb bezudens dekstroze;
2.11. fruktoze.

3. Noteikumi neattiecas uz cukuru glazira, lielkristalu cukuru un graudu cukuru.

Il. Kvalitates prasibas
4. Otras skiras baltais cukurs ir attirita un kristalizéta saharoze, kurai ir Sadas ipasibas:

4.1. polarizacija — ne mazak ka 99,5 °Z;
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4.2. invertcukura saturs — ne vairak ka 0,1 % no masas;

4.3. zudumi zavéjot — ne vairak ka 0,1 % no masas.

5. Baltais cukurs ir attirita un kristalizéta saharoze, kurai ir Sadas ipaSibas:

5.1. polarizacija — ne mazak ka 99,7 °Z;

5.2. invertcukura saturs — ne vairak ka 0,04 % no masas;

5.3. zudumi zaveéjot — ne vairak ka 0,06 % no masas;

5.4. krasas tips — ne vairak ka devini punkti, ko nosaka atbilstosi So noteikumu 15.1. apakspunktam.
6. Augstaka labuma baltais cukurs ir attirita un kristalizéta saharoze, kurai ir Sadas ipasibas:
6.1. polarizacija — ne mazak ka 99,7 °Z;

6.2. invertcukura saturs — ne vairak ka 0,04 % no masas;

6.3. zudumi zaveéjot — ne vairak ka 0,06 % no masas;

6.4. kopéjais punktu skaits, ko nosaka atbilstosi So noteikumu 15. punktam, nav lielaks par astoniem, ka ari nav

lielaks par:

6.4.1. Cetriem - attieciba uz krasas tipu;

6.4.2. sesiem - attieciba uz pelnvielu saturu;

6.4.3. trijiem - attieciba uz skiduma krasainibu.

7. Cukura skidums ir saharozes Skidums tideni, un tam ir Sadas ipasibas:

7.1. sausna — ne mazak ka 62 % no masas;

7.2. invertcukura saturs (fruktozes un dekstrozes attieciba 1,0 + 0,2) — ne vairak ka 3 % no sausnas masas;

7.3. konduktivie pelni — ne vairak ka 0,1 % no sausnas masas, ko nosaka atbilstosi $o noteikumu 15.2.

apakspunktam;

7.4. skiduma krasainiba — ne vairak ka 45 vienibas, kas aprékinatas, izmantojot Starptautiskas cukura analizes
vienoto metozu komisijas (turpmak - starptautiska komisija ICUMSA) metodes, ka noteikts Komisijas 1969. gada 1.
jalija (EEK) Regulas Nr. 1265/69, ar ko izveido metodes intervences agentaru iepirkta cukura kvalitates noteiksanai

(turpmak - regula Nr. 1265/69), pielikuma A dalas 3. punkta.

8. Invertcukura Skidums ir daléji ar hidrolizi invertétas saharozes Skidums tideni, taja invertcukurs nav parsvara, un

tam ir Sadas 1pasibas:
8.1. sausna — ne mazak ka 62 % no masas;
8.2. invertcukura saturs (fruktozes un dekstrozes attieciba 1,0 # 0,1) — 3-50 % no sausnas masas;

8.3. konduktivie pelni — ne vairak ka 0,4 % no sausnas masas, ko nosaka atbilstosi So noteikumu 15.2.

apakspunktam.

9. Invertcukura sirups ir daléji ar hidrolizi invertétas saharozes skidums tdeni, tas var but kristalizéts, un tam ir

Sadas ipasibas:

9.1. sausna — ne mazak ka 62 % no masas;



9.2. invertcukura saturs (fruktozes un dekstrozes attieciba 1,0 # 0,1) — ne mazak ka 50 % no sausnas masas;

9.3. konduktivie pelni — ne vairak ka 0,4 % no sausnas masas, ko nosaka atbilstosi So noteikumu 15.2.

apakspunktam.

10. Glikozes sirups ir attirits un koncentréts saharidu skidums tdent, to ieglst no cietes un (vai) inulina, un tam ir

Sadas ipasibas:

10.1. sausna — ne mazak ka 70 % no masas;

10.2. dekstrozes ekvivalents — ne mazak ka 20 % no sausnas masas, izsakot ka D-glikozi;
10.3. sulfatpelni — ne vairak ka 1 % no sausnas masas.

11. Sausais glikozes sirups ir daléji dehidratéts glikozes sirups, un tam ir Sadas ipasibas:
11.1. sausna — ne mazak ka 93 % no masas;

11.2. dekstrozes ekvivalents — ne mazak ka 20 % no sausnas masas, izsakot ka D-glikozi;
11.3. sulfatpelni — ne vairak ka 1 % no sausnas masas.

12. Dekstroze jeb dekstrozes monohidrats ir attirita un kristalizeta D-glikoze, kura satur vienu kristalizacijas tudens

molekulu un kurai ir Sadas ipasibas:

12.1. sausna — ne mazak ka 90 % no masas;

12.2. dekstroze (D-glikoze) — ne mazak ka 99,5 % no sausnas masas;

12.3. sulfatpelni — ne vairak ka 0,25 % no sausnas masas.

13. Dekstroze jeb beztuidens dekstroze ir attirita un kristalizéeta D-glikoze, kura nesatur kristalizacijas tideni un kurai
ir sadas 1pasibas:

13.1. sausna — ne mazak ka 98 % no masas;

13.2. dekstroze (D-glikoze) — ne mazak ka 99,5 % no sausnas masas;

13.3. sulfatpelni — ne vairak ka 0,25 % no sausnas masas.

14. Fruktoze ir attirita un kristalizéta D-fruktoze, kurai ir Sadas ipasibas:

14.1. fruktozes saturs — ne mazak ka 98 %;

14.2. glikozes saturs — ne vairak ka 0,5 %;

14.3. zudumi zavéjot — ne vairak ka 0,5 % no masas;

14.4. konduktivie pelni — ne vairak ka 0,1 % no masas, ko nosaka atbilstosi So noteikumu 15.2. apakspunktam.

15. Izmantojot balta cukura un augstaka labuma balta cukura skiduma krasas tipa, konduktivo pelnu satura un

krasainibas noteiksanas metodi, viens punkts atbilst:

15.1. 0,5 krasas tipa vienibam, ko aprékina péc Brunsvikas Zemkopibas un cukura ripniecibas tehnologijas institita

metodes, ka noteikts regulas Nr. 1265/69 pielikuma A dalas 2. punkta;
15.2. 0,0018 % konduktivo pelnu satura, ko aprekina, izmantojot starptautiskas komisijas ICUMSA metodes;

15.3. 7,5 skiduma krasainibas vienibam, ko aprékina, izmantojot starptautiskas komisijas ICUMSA metodes.



16. Vardu "baltais" var lietot:

16.1. cukura Skidumam (pieméram, baltais cukura skidums), ja skiduma krasainiba, kas noteikta, izmantojot

starptautiskas komisijas ICUMSA metodi, neparsniedz 25 vienibas;

16.2. invertcukura skidumam (pieméram, baltais invertcukura skidums) un invertcukura sirupam (pieméram,
baltais invertcukura sirups), kura konduktivo pelnu saturs, kas noteikts, izmantojot starptautiskas komisijas

ICUMSA metodi, neparsniedz 0,1 % un skiduma krasainiba neparsniedz 25 vienibas.

11l. AnaliZu metodes produkta sastava noteiksanai

17. Produkta atbilstibu kvalitates prasibam noveérté, izmantojot dazadas analizu metodes ta sastava noteiksanai (1.,
2.,3.,4.,5.,6.,7,8.,9. un 10. pielikums).

18. Lai cukura skiduma, balta cukura $kiduma, invertcukura $kiduma, balta invertcukura Skiduma, invertcukura
sirupa, glikozes sirupa, sausa glikozes sirupa, dekstrozes (D-glikozes) monohidrata un bezudens dekstroze (D-

glikozé) noteiktu reducéjosos cukurus, izmanto Luff-Schoorl metodi (6. pielikums).

19. Ja uznémums vai laboratorija reducéjoso cukuru noteikSanai vienam vai vairakiem $o noteikumu 16.2.
apakspunkta minétajiem produkta veidiem izmanto Lane vai Eynon metodi (7. un 8. pielikums), ta informe
Zemkopibas ministriju. Zemkopibas ministrija par to informe Eiropas Komisiju un parejas Eiropas Savienibas

dalibvalstis.

20. Ir $adas produkta analizu metodes:

20.1. masas zuduma noteiksana zaveéjot (1. pielikums);

20.2. sausnas noteiksana (2. un 3. pielikums);

20.3. reducéjoso cukuru noteiksana (4., 5., 6., 7. un 8. pielikums);
20.4. sulfatu pelnu noteiksana (9. pielikums);

20.5. polarizacijas noteiksana (10. pielikums).

21. Paraugu analizém sagatavo sada kartiba:

21.1. laboratorija sanemto paraugu rupigi samaisa;

21.2. panem vismaz 200 gramu parauga un to nekaveéjoties ievieto tira, sausa, mitrumnecaurlaidiga trauka ar

gaisnecaurlaidigu aizdari.
22. Reagenti un iekartas atbilst Sadam prasibam:

22.1. iekartas apraksta ir atsauce tikai uz ipasiem instrumentiem un iekartam vai uz instrumentiem un iekartam,

kuram ir nepieciesami ipasi standarti;

22.2. ja apraksta ir minéts Gdens, tas ir destiléts tidens vai demineralizéts Gdens ar lidzvertigu tiribu;
22.3. visi reagenti atbilst analitiska reagenta kvalitatei;

22.4. ja apraksta minéts reagenta skidums bez papildu raksturojuma, tas ir reagenta skidums tdeni.

23. Rezultatu izteiksSana:



23.1. analizes atzinuma noraditais rezultats ir vidéjais lielums, kas ieguts vismaz divas noteiksanas reizes, kuru

atkartojamiba ir apmierinosa;
23.2. rezultats ir izteikts procentos no laboratorija sanemta parauga masas;

23.3. ciparu skaitu rezultata nosaka metodes precizitate.

IV. Markejuma prasibas

24. Produktus markeé saskana ar normativajiem aktiem par partikas produktu informacijas sniegsanu patérétajiem

un fasétas partikas markésanu. Markéjuma papildus norada $ajos noteikumos minéto informaciju.

25. So noteikumu 4., 5., 6., 7., 8., 9., 10., 11., 12., 13. un 14. punkta minétos produktu nosaukumus lieto, ja tos

izplata galapateretajam.

26. Produkta nosaukumu "Augstaka labuma baltais cukurs" var aizstat ar produkta nosaukumu "Cukurs" vai "Baltais

cukurs”.

27. So noteikumu 4., 5., 6., 7., 8., 9., 10., 11., 12., 13. un 14. punkta minétajiem produktu nosaukumiem var

pievienot produktu aprakstu.

28. Ar So noteikumu 4., 5., 6., 7., 8., 9., 10., 11., 12., 13. un 14. punkta minétajiem produktu nosaukumiem var

papildinat citu produktu nosaukumus, ja tas nemaldina patérétajus.
29. Faséetiem produktiem, kas sver mazak par 20 gramiem, markéjuma neto masa nav janorada.

30. Markéjuma norada sausnas un invertcukura saturu cukura skiduma, invertcukura skiduma un invertcukura

sirupa.
31. Invertcukura sirupam, kura Skiduma ir kristali, markéjuma ietver vardu "kristalizéts".

32.Ja $o noteikumu 10. un 11. punkta minétajiem produktiem fruktozes saturs ir lielaks par pieciem procentiem no
sausnas, markeéjuma ka produkta nosaukumu un sastavdalu ietver noradi "glikozes—fruktozes sirups" vai
"fruktozes—glikozes sirups”, "sausais glikozes—fruktozes sirups" vai "sausais fruktozes—glikozes sirups”, ka ari

norada glikozes vai fruktozes parsvaru.

Informativa atsauce uz Eiropas Savienibas direktivam
Noteikumos ieklautas tiesibu normas, kas izriet no:
1) Padomes 2001. gada 20. decembra Direktivas 2001/111/EK, kas attiecas uz dazu veidu cukuru, kurs paredzeéts
lietosanai partika;
2) Komisijas 1979. gada 26. julija Pirmas Direktivas 79/796/EEK par Kopienas analizes metodém cilvéku uzturam

paredzétu dazu cukuru parbaudei.

Ministru prezidente

Laimdota Straujuma

Zemkopibas ministrs

Janis Duklavs



