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Ministru kabineta noteikumi Nr.764

Riga 2009.gada 14.julija (prot. Nr.48 18.8)

Grozijumi Ministru kabineta 2008.gada 18.augusta noteikumos Nr.663
“Prasibas partikas kvalitates shemam, to ieviesanas, darbibas, uzraudzibas
un kontroles kartiba”

Izdoti saskana ar Partikas aprites uzraudzibas likuma 4.panta divpadsmito dalu

1. Izdarit Ministru kabineta 2008.gada 18.augusta noteikumos Nr.663 “Prasibas partikas kvalitates shémam, to

ieviesanas, darbibas, uzraudzibas un kontroles kartiba” (Latvijas Véstnesis, 2008, 129.nr.) sadus grozijumus:

1.1. aizstat 5.punkta vardus “Partikas kvalitates shemu operators” ar vardiem “Nacionalas partikas kvalitates

shemas operators”.

1.2. papildinat noteikumus ar 9.3.apakspunktu sada redakcija:

“9.3. ja produkts nesatur geneétiski modificétus organismus un nav razots no tiem.”;
1.3. izteikt 10.punktu sada redakcija:

“10. Kontroles institucija pamatotu aizdomu un stridu gadijuma veic produkta analizes. Analizes veic laboratorija,
kura ir akreditéta sabiedriba ar ierobezotu atbildibu “Standartizacijas, akreditacijas un metrologijas centrs”
atbilstosi standartam LVS EN ISO/IEC 17025:2005 “Testésanas un kalibrésanas laboratoriju kompetences visparigas
prasibas” un par kuru sabiedriba ar ierobezotu atbildibu “Standartizacijas, akreditacijas un metrologijas centrs” ir
publicéjusi pazinojumu laikraksta “Latvijas Veéstnesis” vai kura ir akreditéta kada cita Eiropas Savienibas

dalibvalstu akreditacijas institticija.”;

1.4. izteikt 12.punktu sada redakcija:

“12. Operators, kas velas sakt darbibu nacionalaja partikas kvalitates shéma, kontroles instittcija iesniedz:
12.1. iesniegumu (7.pielikums);

12.2. operatoru sarakstu, noradot izejvielu piegadatajus vai produkta sanémeéjus, kas iesaistiti iepriekséja vai

nakamaja partikas aprites posma.”;

1.5. papildinat 14.punktu aiz vardiem “Kontroles institicija veic operatora un dokumentu parbaudi un” ar skaitli

un vardiem “10 darbdienu laika péc parbauzu veik$anas”;

1.6. papildinat 16.punktu ar treso teikumu $ada redakcija:
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“Atkartotu operatora un dokumentu parbaudi veic vismaz reizi gada.”;
1.7. aizstat 18.punkta vardu “dienu” ar vardu “darbdienu”;
1.8. izteikt 26.5.apakspunktu sada redakcija:
“26.5. 10 darbdienu laika informe kontroles institaciju par operatora darbibas apturésanu.”;
1.9. svitrot 27.5.apakspunktu;
1.10. svitrot 38.punktu;
1.11. izteikt 1.pielikuma I nodalas nosaukumu sada redakcija:
“I. Liellopu, kazu un ciiku audzésana”;
1.12. svitrot 1.pielikuma 2. un 3.punktu;
1.13. izteikt 1.pielikuma 11.punktu sada redakcija:

“11. Identifice ar zalém arstétu dzivnieku un nodrosina, ka zalu izdalisanas laika no $i dzivnieka iegttos produktus

partika neizmanto.”;

1.14. svitrot 1.pielikuma 13., 14.punktu un 1.tabulu;

1.15. aizstat 1.pielikuma 21.punkta skaitli un vardu “24 stundas” ar skaitli un vardu “36 stundas”;
1.16. svitrot 1.pielikuma 2.tabulas 4., 5., 6., 7. un 8.punktu;

1.17. izteikt 1.pielikuma 23.1.apakspunktu sada redakcija:

“23.1. augu izcelsmes taukus (ellas), daléji vai pilnigi aizstdjot piena taukus piena produktos. Produktu

parstradatajs to apliecina, uzradot tehnisko specifikaciju;”;

1.18. aizstat 1.pielikuma 25.punkta skaitlus un vardus “4 (5 ballu vértésanas sistéma)” ar skaitliem un vardiem “16

punktiem (20 punktu vértésanas sistéma)”;

1.19. aizstat 1.pielikuma 26.punkta vardus “Cetras reizes” ar vardu “reizi”;

1.20. svitrot 1.pielikuma 28.punkta vardu “pazinota”;

1.21. svitrot 1.pielikuma 3.tabula 3.3., 5.4., 5.7., 5.8., 5.9., 5.10., 5.11. un 5.12.apakspunktu;

1.22. papildinat 1.pielikuma 3.tabulu ar 9.punktu sada redakcija:

“9. Sieri - kausetie sieri, kiipinatie sieri

9.1. tauku saturs sausna, % Deklaretais

9.2. sausna (adens saturs), % Deklarétais

9.3.sals, % Deklaretais

9.4. E.coliKVV/g m=100, m=1000, n=5, c=2
9.5. patogénie mikroorganismi Nesatur 25g, n=5, c=0
9.5.1. Salmonella

9.5.2. Listeria monocytogenes Nesatur 25g, n=5, ¢=0”

1.23. svitrot 3.pielikuma 3.2.apaksSpunktu;

1.24. izteikt 3.pielikuma 27.punktu sada redakcija:



“27. Maizes razoSana neizmanto partikas piedevas (maizes uzlabotajus, konservantus, skabuma regulétajus,

krasvielas).”;

1.25. aizstat 3.pielikuma 34.punkta skaitlus un vardus “zemaka par 4,0 punktiem” ar skaitliem un vardiem “zemaks

par 20 punktiem (25 punktu vértésanas sistéma)”;
1.26. svitrot 4.pielikuma I nodalas nosaukumu “I. Darzenu un kartupelu audzesana”;
1.27. izteikt 4.pielikuma 1. un 2.punktu sada redakcija:

“1. Darzenus un kartupelus audzé saskana ar normativajiem aktiem par lauksaimniecibas produktu integrétas

audzésanas, uzglabasanas un markésanas prasibam, ka ari kontroles kartibu.

2. Darzeni un kartupeli ir svaigi, ar paredzétajam izmantoSanas veidam atbilstoSu gatavibas pakapi, ar Skirnei
raksturigu garsu, smarzu un krasu, tiri, bez blakus piemaisijumiem, kaitéklu un slimibu nebojati, bez mehaniskiem
bojajumiem.”;

1.28. svitrot 4.pielikuma 3.punktu;

1.29. izteikt 4.pielikuma 4.punktu sada redakcija:

“4. Darzeni (galda marrutki, zalie zirnisi, galda bietes, gurki, galvinkaposti, dilles, sipoli, burkani un kartupeli), ko

izmanto parstradei, atbilst 1.tabula noteiktajiem kvalitates raditajiem.”;

1.30. izteikt 4.pielikuma 1.tabulas 10.punktu $ada redakcija:

“10. Kartupeli cietes |Cietes saturs, % Nav mazaks par 13 Kontroli veic cietes razotajs, sanemot
razosanai izejvielu
Pb (svins), mg/kg 0,1 Nosaka cietes razotajs ne retak ka
reizi gada”

1.31. papildinat 4.pielikuma 1.tabulu ar 11. un 12.punktu sada redakcija:

“11. Kartupeli ¢ipsu |Kartupelu skirnes ar zemu Glikozes saturs nav lielaks par 1,0 mmol/l vai |Kontroli veic produkta
razosanai cukura saturu veic cepSanas testu razotajs, pienemot katru

Bumbulu izmérs Ne mazaks par 38 mm partiju

Bojajumi Puve - ne vairak par 2,4 %

(kopéjais ieprieks minéto Dratstarpu bojajumi — ne vairak par 5,0 %

bojajumu procents neparsniedz |Dzil$ kraupis — ne vairak par 15 %

17 %) Augsanas plaisas - ne vairak par 15 %

Mehaniskie bojajumi Ne vairak par 15 %

12. Pupinas Organoleptiskie raditaji Vienmérigi gatavas Skirnei atbilstosa krasa, Kontroli veic produkta
lielums un forma atbilstosa konkrétajai skirnei, |razotajs, pienemot katru
kaitéklu un slimibu nebojatas partiju

Kvalitates raditaji Veselas, bez piemaisijumiem. Vienmérigu

gatavibas pakapi

Piezime. Izmers neattiecas uz grieztiem un smalcinatiem darzeniem un kartupeliem.”

1.32. svitrot 4.pielikuma II nodalas nosaukumu “II. Darzenu un kartupelu produktu razosana”;
1.33. izteikt 4.pielikuma 5.punktu sada redakcija:

“5. Prasibas noteiktas galda marrutkiem, zalajiem zirniSiem, gurkiem, skabétiem kapostiem, darzenu zupam
(aukstajai biesu zupai, svaigu kapostu borscam, skabu kapostu bors¢am, sénu solankai, rasolnikam, skabu kapostu

zupai, zirnu zupai, pupinu zupai), konserviem, kartupelu cietei un kartupelu cipsiem.”;



