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LATVIJAS REPUBLIKAS OFICIALAIS IZDEVUMS

Laidiens: 18.03.2005., Nr. 46

Ministru kabineta noteikumi Nr.188

Riga 2005.gada 15.marta (prot. Nr.14 22.8)

Grozijumi Ministru kabineta 2003. gada 8. julija noteikumos Nr. 377 "Kvalitates, klasifikacijas un markéjuma
prasibas dazadu veidu cukuriem"

Izdoti saskana ar Partikas aprites uzraudzibas likuma 4.panta ceturto daJu un 13.panta treso daju

Izdarit Ministru kabineta 2003.gada 8.julija noteikumos Nr.377 "Kvalitates, klasifikacijas un markeéjuma prasibas

dazadu veidu cukuriem" (Latvijas Véstnesis, 2003, 105.nr.) sadus grozijumus:
1. Izteikt 1.punktu $ada redakcija:

"1. Noteikumi nosaka kvalitates, klasifikacijas un markéjuma prasibas dazadu veidu cukuriem (turpmak - produkts),

ka ari kartibu, kada noveérté produkta atbilstibu SIm prasibam."
2. Izteikt 4.punktu sada redakcija:

"4. Noteikumi attiecas uz visiem partikas uznémumiem, kas veic komercdarbibu $o noteikumu 2.punkta minéto

produktu aprité."
3. Papildinat noteikumus ar IT! nodalu $ada redakcija:
"I1l. Analizu metodes produkta sastava noteik$anai

18.1 Produkta atbilstibu kvalitates prasibam novérté, izmantojot dazadas analizu metodes ta sastava noteiksanai
1.,2.,3.,4.,5.,6.,7.,8.,9.un 10.pielikums).

18.2 Lai noteiktu reducéjosos cukurus cukura $kiduma, balta cukura $kiduma, invertcukura $kiduma, balta
invertcukura Skiduma, invertcukura sirupa, glikozes sirupa, sausa glikozes sirupa, dekstrozes (D-glikoze)

monohidrata un bezudens dekstroze (D-glikoze), izmanto Luff-Schoorl metodi (6.pielikums).

18.3 Ja uznemums vai laboratorija reducéjoso cukuru noteikSanai viena vai vairakiem So noteikumu 18.2 punkta
minétajiem produkta veidiem izmanto Lane vai Eynon metodi (7. un 8.pielikums), ta informé Zemkopibas

ministriju. Zemkopibas ministrija informe Eiropas Komisiju un paréjas Eiropas Savienibas dalibvalstis.
18.4 Ir sadas produkta analizu metodes:
18.4 1. masas zudumu noteik$ana zavéjot (1.pielikums). So metodi izmanto:

18.% 1.1. otras $kiras baltajam cukuram;
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18.41.2. cukuram jeb baltajam cukuram;
18.41.3. augstaka labuma baltajam cukuram;
18.4 2. sausnas noteik$ana:

18.4 2.1. glikozes sirupam, sausajam glikozes sirupam, dekstrozes monohidratam un beziadens dekstrozei izmanto

So noteikumu 2.pielikuma minéto metodi;

18.4 2.2. cukura skidumam jeb baltajam cukura skidumam, invertcukura skidumam jeb baltajam invertcukura
skidumam un invertcukura sirupam jeb baltajam invertcukura sirupam izmanto So noteikumu 3.pielikuma minéto

metodi;
18.4 3. reducéjoso cukuru noteiksana:
18.43.1. otras skiras baltajam cukuram izmanto $o noteikumu 4.pielikuma minéto metodi;

18.43.2. cukuram jeb baltajam cukuram un augstaka labuma baltajam cukuram izmanto $o noteikumu 5.pielikuma

minéto metodi;

18.4 3.3. cukura $kidumam, baltajam cukura $kidumam, invertcukura $kidumam, baltajam invertcukura skidumam,

invertcukura sirupam un baltajam invertcukura sirupam izmanto So noteikumu 6. vai 7.pielikuma minéto metodi;

18.4 3.4. glikozes sirupam, sausajam glikozes sirupam, dekstrozes monohidratam, bezadens dekstrozei izmanto $o

noteikumu 6. vai 8.pielikuma minéto metodi;

18.4 4. sulfatu pelnu noteiksana (9.pielikums). So metodi izmanto glikozes sirupam, sausajam glikozes sirupam,

dekstrozes monohidratam un bezudens dekstrozei;

18.4 5. polarizacijas noteiksana (10.pielikums). So metodi izmanto otras skiras baltajam cukuram, cukuram jeb

baltajam cukuram un augstaka labuma baltajam cukuram.
18.5 Paraugu sagatavo analizém $ada kartiba:
18.5 1. laboratorija rupigi samaisa sanemto paraugu;

18.5 2. panem vismaz 200 g parauga un to nekavéjoties ievieto tira, sausa, mitrumu necaurlaidiga trauka ar gaisu

necaurlaidigu aizdari.
18.% Reagenti un iekartas atbilst $adam prasibam:

18.% 1. iekartas apraksta ir atsauce tikai uz Ipasiem instrumentiem un iekartam vai uz instrumentiem un iekartam,

kam ir nepiecieSami Ipasi standarti;

18.6 2. ja apraksta ir minéts dens, tad tas ir destiléts Gdens vai demineralizéts Gdens ar lidzvértigu tiribu;
18.6 3. visi reagenti atbilst analitiska reagenta kvalitatei, ja nav noraditas citas prasibas;

18.% 4. ja apraksta minéts reagenta skidums bez papildu raksturojuma, tad tas ir reagenta skidums tideni.
18.7 Rezultatu izteiksana:

18.7 1. analizes atzinuma noraditais rezultats ir vidéjais lielums, kas iegiits vismaz divas noteik$anas reizés, kuru

atkartojamiba ir apmierinosa;

18.7 2. rezultats ir izteikts procentos no laboratorija sanemta parauga masas, ja nav noraditas citas prasibas;



18.7 3. ciparu skaitu rezultata nosaka metodes precizitate."
4. Izteikt informativo atsauci uz Eiropas Savienibas direktivam $ada redakcija:
"Informativa atsauce uz Eiropas Savienibas direktivam
Noteikumos ieklautas tiesibu normas, kas izriet no:
1) Padomes 2001.gada 20.decembra Direktivas 2001/111/EK, kas attiecas uz dazu veidu cukuru, kur$ paredzéts
lietosanai partika;
2) Komisijas Pirmas Direktivas 79/796/EEK (1979.gada 26.julijs) par Kopienas analizes metodém cilveku uzturam
paredzétu dazu cukuru parbaudei."
5. Papildinat noteikumus ar 1.pielikumu (1.pielikums).
6. Papildinat noteikumus ar 2.pielikumu (2.pielikums).
7. Papildinat noteikumus ar 3.pielikumu (3.pielikums).
8. Papildinat noteikumus ar 4.pielikumu (4.pielikums).
9. Papildinat noteikumus ar 5.pielikumu (5.pielikums).
10. Papildinat noteikumus ar 6.pielikumu (6.pielikums).
11. Papildinat noteikumus ar 7.pielikumu (7.pielikums).
12. Papildinat noteikumus ar 8.pielikumu (8.pielikums).
13. Papildinat noteikumus ar 9.pielikumu (9.pielikums).
14. Papildinat noteikumus ar 10.pielikumu (10.pielikums).

Ministru prezidents A.Kalvitis

Zemkopibas ministrs M.Roze

1.pielikums
Ministru kabineta
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"1.pielikums
Ministru kabineta
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Masas zuduma noteiksana zavejot
1. Izmantojot metodi — masas zuduma noteiksana zavéjot —, nosaka masas zudumu sadiem cukura veidiem:
1.1. otras skiras baltajam cukuram;
1.2. cukuram jeb baltajam cukuram;
1.3. augstaka labuma baltajam cukuram.
2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir masas zudumes.

3. Izmantojot So metodi, masas zudumu nosaka, zavejot cukuru 103 * °C temperatara.



4. Tekartas:
4.1. analitiskie svari ar svérsanas precizitati lidz 0,1 mg;
4.2. ventiléjams zavesanas skapis, ko kontrolé ar termostatu un kura var uzturét 103 + 2 °C temperatiru;

4.3. sversanas trauks (metala) ar plakanu dibenu, izturigs saskarsmeé ar paraugu un analizes apstakliem, ar vismaz

100 mm diametru un vismaz 30 mm dzils;

4.4. eksikators, kura atrodas svaigi aktivéts sauss silikagels vai lidziga zavejosa viela ar Gidens satura indikatoru.
5. Procedtra:

5.1. svérSanas trauku izkarseé zavesanas skapi 103 * 2 °C temperatira lidz konstantam svaram;

5.2. sversanas trauku atdzesé eksikatora vismaz 30-35 mindtes un nosver ar precizitati 1idz 0,1 mg;

5.3. sversanas trauka uzmanigi ar precizitati lidz 0,1 mg iesver apméram 20-30 g parauga;

5.4. svérsanas trauku ar paraugu ievieto zavésanas skapi 103 = 2 °C temperatiira uz trim stundam;

5.5. svérsanas trauku ar paraugu atdzesé eksikatora un nosver ar precizitati lidz 0,1 mg;

5.6. svérsanas trauku ar paraugu otrreiz ievieto zavésanas skapi 103 * 2 °C temperattra uz 30 minatém. Atdzesé
eksikatora un nosver ar precizitati lidz 0,1 mg. Darbibu atkarto, ja atSkiriba starp diviem sverumiem parsniedz 1

mg. Ja masa palielinas, aprekiniem izmanto mazako nolasijumu;
5.7. kopéjais zavesanas laiks neparsniedz Cetras stundas;

5.8. darbibas, kas minétas $i pielikuma 5.3., 5.4., 5.5., 5.6. un 5.7.apakSpunkta, veic uzreiz péc parauga iepakojuma

atversanas.

6. Rezultatu izteiksana:

6.1. masas zudumu aprékina procentos no parauga masas, izmantojot Sadu formulu:
(m, =m, )

s 100 - ur
m,

mp — parauga masa pirms zavesanas (gramos);
my — parauga masa péc zavesanas (gramos);

6.2. atkartojamiba: atskiriba starp diviem vienados apstaklos viena analitika iegltiem rezultatiem, kas noteikti

paraléli vai secigi vienam un tam pasam paraugam, nedrikst parsniegt 0,02 g uz 100 g parauga.”

Zemkopibas ministrs M.Roze
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Sausnas noteiksana (vakuuma krasns metode)



1. Izmantojot sausnas satura noteiksanas metodi, nosaka sausnas saturu sadiem cukura veidiem:
1.1. glikozes sirupam;

1.2. sausajam glikozes sirupam;

1.3. dekstrozes monohidratam;

1.4. beztudens dekstrozei.

2. Lielums, kas noteikts, izmantojot So metodi, ir sausnas saturs.

3. Sausnu nosaka 70 + 1 °C temperatara, izmantojot vakuuma zavésanas skapi ar spiedienu, kas neparsniedz 3,3

kPa (34 mbar). Glikozes sirupa vai sausa glikozes sirupa paraugu pirms zavésanas sajauc ar ideni un diatomitu.

4. Par reagentu izmanto diatomitu. Bihnera piltuvé ievieto diatomitu un attira, atkartoti skalojot ar atSkaiditu
salsskabi (1 ml koncentrétas skabes, kuras blivums 20 °C temperattra ir 1,19 g/ml, izskidina viena litra Gdens).
Apstrade ir pabeigta, kad skalojamais Gidens uzrada skabu reakciju. Skalo ar tdeni, lidz filtréta idens pH vértiba ir

lielaka par Cetri. Zavé vakuuma Zavésanas skapi 103 * 2 °C temperatiira un glaba gaisu necaurlaidiga trauka.
5. Iekartas:

5.1. vakuuma zavesanas skapis — hermetisks, kontroléjams ar termostatu, aprikots ar termometru un vakuuma
manometru. Skapja modelis ir tads, ka nodrosina karstuma atru novadisanu uz svérsanas traukiem, kuri ir novietoti

uz plauktiem;

5.2. gaisa zavesanas kolonna, kas sastav no stikla caurules un ir pildita ar svaigi aktivetu silikagelu vai lidzigu
zavéjosu vielu ar udens satura indikatoru. Si caurule ir savienota ar gazes attiritajiem, kuri satur koncentrétu

sérskabi un ir savienoti ar gaisa ieeju vakuuma zavesanas skapi;
5.3. vakuuma stiknis, kas nodrosina vakuuma zavésanas skapi 3,3 kPa (34 mbar) vai zemaku spiedienu;

5.4. metala svérSanas trauks ar plakanu dibenu, izturigs saskarsmé ar paraugu un analizes apstaklos, ar vismaz 100

mm diametru un vismaz 30 mm dzil$;
5.5. stikla irbulis, noteikta garuma, lai tas nevarétu pilniba iekrist sversanas trauka;

5.6. eksikators, kas satur svaigi aktivetu sausu silikagelu vai lidzigu zZavéjosu vielu ar adens satura indikatoru;

6. Procedura:

6.1. metala svérsanas trauka ar piemérotu stikla irbuli (5.5.apakSpunkts) ieber apméram 30 g diatomita (4.punkts).
Visu ieliek vakuuma zavéjama skapi 70 = 1 °C temperattra un samazina spiedienu lidz 3,3 kPa (34 mbar) vai
zemaku. Zavé vismaz piecas stundas. Caur gaisu zavéjosam iekartam nodro$ina skapi nelielu gaisa pliasmu. Laiku

pa laikam parbauda spiedienu un, ja nepieciesams, to korige;

6.2. pakapeniski palielina sausa gaisa piepludi, vakuuma zZavéjama skapi atjauno atmosféras spiedienu. Metala

svérsanas trauku ar stikla irbuliti nekavéjoties ievieto eksikatora (5.6.apakspunkts), atdzesé un nosver;

6.4. paraugu atsSkaida ar 10 ml silta idens un skidumu kvantitativi parvieto metala svérsanas trauka, izmantojot

stikla irbuliti;



