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Olu produktu aprites noteikumi

Izdoti saskana ar Partikas aprites uzraudzibas

likuma 8.panta otro daju un 13.panta treso daju

I. Visparigie jautajumi
1. Noteikumi nosaka higiénas prasibas olu produktu apritei, ka ari olu produktu markésanas prasibas.

2. Olu produkti ir no vistu, titaru, pérlu vistinu, paipalu, pilu vai zosu olu atseviskam sastavdalam vai sastavdalu
maisijumiem péc ¢aumalu un membranu atdaliSanas (turpmak - olu saturs) ieguti produkti, kas var but Skidra,
koncentreta, sausa, kristalizéta, saldeta vai sarecinata veida un var tikt izmantoti patérinam cilveka uztura vai citu

partikas produktu razosanai.
3. Noteikumi neattiecas uz:
3.1. patérinam sagatavotiem partikas produktiem, kuru sastava ir So noteikumu prasibam atbilstosi olu produkti;

3.2. mazumtirdznieciba vai sabiedriska edinasana iegutiem olu produktiem, kas paredzéti citu partikas produktu
razosanai un péc iegusanas nekavéjoties tiek realizeti tiesi patérétajam, ka ari uz olu produktiem, kurus péc
iegisanas nekavéjoties patéreé vai bez glabasanas realizé tiesi patérétajam.

4. Uznémumam (uznémeéjsabiedribai), kura razo olu produktus (turpmak - uznémums), atlauts razot un izplatit olu
produktus, ja:

4.1. tas ir atzits un atrodas Partikas un veterinara dienesta uzraudziba un kontroleé;

4.2. olu produkti ir termiski apstradati (izpemot tadus olu produktus, kuri paredzeti citu partikas produktu

razosanai un kurus izlieto uz vietas uznémuma);

4.3. olu produktiem ir veikti laboratoriskie izmekléjumi saskana ar so noteikumu un normativo aktu par partikas
nekaitigumu prasibam. Lai paaugstinatu olu produktu kvalitati un nodrosinatu higiéniski tiru razosanu, uznémuma
ipasnieks péc Partikas un veterinara dienesta inspektora pieprasijuma nosaka, ka laboratoriskie izmekléjumi javeic
biezak;

4.4. olu produktos pesticidu, zalu vai citu vielu atliekas neparsniedz normativajos aktos noteikto daudzumu;

4.5. olu produkti ir iesainoti, glabati un parvadati atbilstosi higiénas prasibam;
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4.6. olu produkti ir marketi saskana ar So noteikumu un citu normativo aktu prasibam markésanas joma.
5. Uznémums nodrosina:

5.1. olu produktu paraugu nemsanu un nosutiSanu uz laboratoriju, lai izvértétu atbilstibu obligatajam nekaitiguma

prasibam,;

5.2. olu produktu laboratorisko izmekléjumu rezultatu un temperatlras rezimu registréjoso iericu pierakstu
saglabasanu ne mazak ka divus gadus. Temperataras rezimu registréjoso ieriCu pieraksta norada olu produktu

partijas numuru un termiskas apstrades datumu;

5.3. informacijas sniegsanu Partikas un veterinara dienesta inspektoram, ja laboratoriskajos izmekléjumos
konstatets, ka olu produkti neatbilst obligatajam nekaitiguma prasibam, tajos ir atklati infekcijas slimibu

ierosinataji vai cilvéka veselibai kaitigas vielas.
II. Higiénas prasibas uznémumam (uznémeéjsabiedribai), kura raZzo olu produktus
6. Uznémuma iekarto:

6.1. telpu olu produktu termiskai apstradei. Olu produktu termisko apstradi, izmantojot slégto pasterizacijas

metodi, drikst veikt telpa, kura atrodas olu satura iegiSanas, Caumalu un olu membranu atdaliSanas iekartas;

6.2. atseviskas telpas olu un olu produktu glabasanai, kuras nodroSina olu un olu produktu glabasanas rezimam

atbilstosu mikroklimatu;
6.3. telpu olu pléesanas, olu satura savaksanas, caumalu un membranu atdalisanas iekartam;

6.4. telpu caumalu, membranu, cilvéka uztura neizmantojamu olu vai olu produktu savaksanas un glabasanas

konteineriem;
6.5. telpu noteikumos neminétu patérinam cilvéka uztura izmantojamu partikas produktu un piedevu glabasanai;

6.6. telpu vai ar mazgajamu, dezinficéjamu, Gdeni un taukus necaurlaidigu materialu nodalitu vietu tada inventara

glabasanai, kas nonak saskare ar olu produktiem;

6.7. telpu vai ar mazgajamu, dezinficéjamu, tdeni un taukus necaurlaidigu materialu nodalitu vietu, kas aprikota ar

olu produktu iesainosanas un iepakoSanas iekartam;

6.8. telpu sasaldétu olu produktu atkauseésanas iekartam, ja uzpémuma paredzéts atkausét sasaldétus olu

produktus;
6.9. telpu vai sledzamu skapi mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklu glabasanai;

6.10. telpu vai ar mazgajamu, dezinficéjamu, Gdeni un taukus necaurlaidigu materialu nodalitu vietu netiro olu
mazgasanas, dezinfekcijas un susinasanas iekartam. Netiro olu mazgasanas, dezinfekcijas un susinasanas iekartas

nedrikst atrasties olu satura iegiiSanas un caumalu un membranu atdaliSanas telpa;
6.11. telpu olu produktu iesainojama un iepakojama materiala glabasanai;
6.12. telpu personalam;

6.13. sanitaro mezglu (tualeti ar taja ierikotu klozetpodu, izlietni un dusas kabini), no kura nav tiesas izejas uz olu
produktu razosanas, iesainosanas, iepakosanas vai uzglabasanas telpam. Sanitaro mezglu daudzums noteikts

pielikuma;

6.14. telpu atkartotai izmantosanai paredzéta iesainojama un iepakojama materiala mazgasanai un dezinficésanai;



6.15. telpu vai no atmosferas iedarbibas un piesarnojuma pasargatu nojumi olu produktu transportésanai
paredzéto transportlidzeklu kravas nodalijuma mazgasanai un dezinfekcijai. Minéto telpu vai nojumi apriko ar
iericem dzerama udens padevei (iznemot gadijumus, ja transportlidzekla kravas nodalijumu tira, mazga un

dezinfice cita uznémuma, kas ir Partikas un veterinara dienesta uzraudziba un kontrole);
6.16. telpu laboratorisko izmekléjumu veiksanai, ja to veic uznémuma.

7. Olu un olu produktu glabasanas telpas siltakaja vieta apriko ar termografu vai teletermometru un iericém, kas

nepartraukti registré temperatiru. Temperattra nedrikst parsniegt $o noteikumu 52.punkta noradito temperataru.
8. Olu produktu termiskas apstrades iekartu, kas paredzéta:

8.1. pasterizésanai, apriko ar automatisko temperattras kontroles un pieraksta ierici un automatisko drosibas

varstu, lai pasargatu olu produktus no nepietiekamas pasterizacijas;

8.2. ilgstosai pasterizésanai, papildus So noteikumu 8.1.apakspunkta minétajam iericém apriko ar drosibas sistému,

lai noveérstu pasterizétu olu produktu plismas sajauksanos ar nepilnigi pasterizétu olu produktu dalu.
9. Uznémuma telpas, kur razo un glaba olu produktus:

9.1.ieriko gludu, tdensnecaurlaidigu, viegli mazgajamu, dezinficéjamu un pret puvumu izturigu gridu. Grida ieriko

lukas notekudenu aizvadisanai uz kanalizacijas sistému, kura aprikota ta, lai nepielautu smaku ieklusanu telpas;

9.2. sienas kraso gaisas, izmantojot tadu krasu, kas neapgritina sienu mazgasanu un dezinficéSanu, vai sienu

apdarée izmanto materialus, kas ir viegli kopjami, mazgajami un dezinficéjami:
9.2.1.razosanas telpas — vismaz divu metru augstuma;
9.2.2. atvesinasanas, saldésanas un glabasanas telpas — augstuma, kada tiek glabati olu produkti;

9.3. sienas un gridas savienojuma vietas izveido noapalotas vai konstrué ta, lai nodrosinatu telpas mazgasanas un

dezinfekcijas higiénas prasibu izpildi;

9.4. ieriko viegli tiramas, mazgajamas un dezinficéjamas durvis. No koka vai cita gruti mazgajama un dezinficéjama
materiala izgatavotas durvis no abam pusém parklaj ar udensnecaurlaidigu, pret koroziju izturigu, viegli

mazgajamu un dezinficejamu materialu;

9.5. griestus veido viegli kopjamus un krasojamus, un to konstrukcija nedrikst pielaut netirumu, tdens tvaika

kondensata un peléjuma uzkrasanos.
10. Uznémuma razoSanas telpas vai to tuvuma norobezo vietu:

10.1. roku un inventara mazgasanas iericém, kas darbinamas bez roku palidzibas, ar karsta un auksta dzerama
tdens padevi. Roku mazgasanas ierices apgada ar mazgasanas, dezinfekcijas lidzekliem un higiéniskajiem

vienreizéjas lietoSanas dvieliem vai salvetem. To tuvuma novieto ar kaju virinamas atkritumu tvertnes;
10.2. darba instrumentu dezinfekcijai.
11. Uznemuma:

11.1. izmanto dzeramo udeni, kas atbilst normativajos aktos noteiktajam dzerama tdens prasibam un kuru, veicot

paskontroli, laboratoriski izmeklé saskana ar uznémuma ipasnieka apstiprinatu planu,

11.2. tehnisko adeni izmanto tikai tvaika razosanai, saldésanas iekartas vai uguns dzesanai, nodrosinot, lai tas

nepiesarno olu produktus;



11.3. dzerama un tehniska tdens caurules un kranus nokraso atskirigas krasas un uznémuma tdensapgades shema

tos norada, pieskirot attiecigu numuru.

12. Dzerama udens caurules un kranus izgatavo no neriiséjosa, viegli tirama materiala, kas nerada organoleptiskas

izmainas udeni un nesatur cilvéka veselibai vai videi bistamas vielas.

13. Ar olam un olu produktiem nav atlauts kontakteties personam, kuras iesaistitas darba, kas rada iespéjas

piesarnot olas vai olu produktus.

14. Uznemuma telpas, kas saistitas ar olu vai olu produktu apriti, aizliegtas darbibas, kas var izraisit produkcijas

piesarnojumu (pieméram, ésana, dzerSana, sméekéesana).

15. Apkalpojosais personals pirms darba uzsaksanas un, ja nepieciesams, darba laika mazga un dezinficé rokas.

Apkalpojosais personals valka tiru apgérbu un galvassegu.

16. Uznémuma vai ta teritorija nav pielaujama dzivnieku iekltisana. Telpas ieriko filtrus un sietus, kas pasarga no

grauzéju un kukainu ieklGsanas un savairosanas.

17. Grauzéjus, insektus un citus kaitéklus iznicina ar Sim meérkim paredzétiem lidzekliem un tik biezi, cik

nepieciesams, lai nodrosinatu telpu tiribu atbilstosi higiénas prasibam un nepielautu olu produktu piesarnosanu.

18. Dezinfekcijas lidzekla paliekas péc uznémuma telpu, iekartu un tehnologisko liniju mazgasanas skalo ar tdeni,

kas atbilst dzerama tidens prasibam.

19. Olu produktu razosanas tehnologiskajas linijas ar slegtu caurulvadu sistéemu nodrosina visu detalu centralizétu

tiriSanu, mazgasanu, dezinfekciju un skalosanu.

20. Telpas, tehnologiskas linijas, inventaru un iekartas, kas paredzétas olu produktu razo$anai, mazga un dezinfice
péc katra razosanas cikla, bet ne retak ka reizi diena. Ja razosanas cikla laika olu produkti tika piesarnoti, ta darbibu

partrauc un iekartas un inventaru mazga, dezinficé un skalo.

21. Olas vai olu produktus, kas neatbilst $o noteikumu un citu normativo aktu prasibam, ka ari olu caumalas un
membranas savac markétas tvertnés ar nosledzamiem vakiem un novieto So noteikumu 6.4.apakspunkta minétaja

telpa.

22. Ja uznémuma konstaté infekcijas slimibu ierosinatajus, telpas, iekartas, tehnologiskas linijas, inventaru un
transportlidzeklus pilnvarota veterinararsta uzraudziba mazga un dezinficé saskana ar zemkopibas ministra
instrukciju. Piesarnotos produktus Partikas un veterinara dienesta inspektora vai pilnvarota veterinararsta

uzraudziba iznicina vai termiski apstrada ar metodém, kas garanté infekcijas slimibu ierosinataju iznicinasanu.
II1. Higienas prasibas olu produktu raZosanas procesam
23. Olu produktu razoSana atlauts izmantot:

23.1. tiras, sausas, neinkubétas (olas, kas nav bijusas paklautas pirmsinkubacijas procedirai) olas ar attistitam un

nesapléstam caumalam;

23.2. iepléstas olas, ja tas ne velak ka nakamaja diena peéc olu skiroSanas piegada tiesi no uzpémuma vai

iepakosanas centra un uznémuma tas nekavéjoties atdala no caumalas.

24. Olu produktu razosana nav pielaujams izmantot produktus, kas nav paredzéti lietoSanai cilveka uztura.

Saplestas olas nekavéjoties parstrada.

25. Lidz parstradei olas glaba So noteikumu 6.2.apakspunkta minétaja telpa.



