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Galas produktu raZzoSanas noteikumi
Izdoti saskana ar Partikas aprites uzraudzibas likuma 8.panta otro dalu
I. Visparigie jautajumi
1. Noteikumi nosaka higiénas prasibas galas produktu un citu dzivnieku izcelsmes produktu (turpmak - produkcija)

razosanai, ka arl higiénas prasibas uznemumiem (uznémeéjsabiedribam), kuri razo vai atkartoti iesaino galas

produktus, galu saturosus produktus un citus dzivnieku izcelsmes produktus (turpmak - uznémumi).
2. Noteikumi attiecas uz:

2.1. galas produktiem - produktiem, kas ieguti no svaigas galas, blakusproduktiem, maltas galas un galas
izstradajumiem vai kuros minétie produkti izmantoti ka viena no sastavdalam un kas tikusi paklauti termiskai

apstradei un nav saglabajusi svaigas galas ipasibas;

2.2. galu saturoSiem produktiem - produktiem, kuru sastava pec produkta sagatavosanas saskana ar sagatavosanas

instrukciju ir ne vairak ka 10 % galas vai galas produktu no kopéja produkta svara;

2.3. sagatavotiem galas édieniem - ar aukstumu apstradatiem iesainotiem galas produktiem, kas sagatavoti péc

kulinarijas receptes (cepti vai apcepti) un kuriem pirms lietosanas nepieciesama papildu termiska apstrade;
2.4. citiem dzivnieku izcelsmes produktiem:

2.4.1. gribam (dradziem) - olbaltumvielas saturoSiem produktiem, kas galas karseésanas procesa atliek péc daléjas

tauku un udens atdaliSanas;

2.4.2. galas ekstraktiem;

2.4.3. galas pulveri, adas pulveri, salitam vai kaltétam asinim un salitu vai kaltetu asins plazmu;

2.4.4. kausetiem dzivnieku taukiem - cilveka uztura izmantojamiem taukiem, kas ieguti, kauséjot galu vai kaulus;
2.4.5. attiritiem un salitiem, kaltétiem vai karsétiem kungiem, urinptsliem un zarnam.

3. Galas produktus, galu saturosus produktus un citus dzivnieku izcelsmes produktus razo un atkartoti iesaino

uznémumos, kuri atbilst So noteikumu prasibam un atrodas Partikas un veterinara dienesta uzraudziba.
4. Partikas un veterinarais dienests uzrauga un kontrolé $o noteikumu prasibu izpildi.

II. Prasibas galas produktu raZosanai
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5. Galas produktus razo:

5.1. no svaigas galas, kas ieguta no kliniski veseliem dzivniekiem, ievérojot normativajos aktos noteiktas prasibas
dzivnieku kausanai un kautproduktu ieguvei vai galas ieveSanai Latvija, un uzglabata saskana ar Ministru kabineta
2000.gada 27.janija noteikumiem Nr.214 "Noteikumi par higiénas prasibam galas un galas produktu uzglabasanai

un transportésanai’;

5.2. no maltas galas un galas izstradajumiem, kas ieguti saskana ar Ministru kabineta 2001.gada 13.februara
noteikumiem Nr.68 "Higiénas prasibas maltas galas un galas izstradajumu razosanai un izplatiSanai’, iznemot
gadijumus, kad tie iegtiti konkrétaja galas produktu razosanas uznémuma un uzglabati, un transportéti saskana ar
Ministru kabineta 2000.gada 27.junija noteikumiem Nr.214 "Noteikumi par higiénas prasibam galas un galas

produktu uzglabasanai un transportésanai”;

5.3. no citiem cilveka uzturam derigiem dzivnieku izcelsmes produktiem, kas atbilst normativo aktu prasibam.
6. Galas produktu razoSanai nedrikst izmantot:

6.1. viriesu un sievieSu kartas dzivnieku dzimumorganus, iznemot sékliniekus;

6.2. urinorganus, iznemot nieres un urinpusli;

6.3. balseni, traheju un ekstralobularos bronhus;

6.4. acis un acu plakstinus;

6.5. aréjas auss kanalu;

6.6. radzenes audus;

6.7. putnu galvas, iznemot seksti, zodlapinas un karunkulus;

6.8. putnu baribas vadu, dziedzerkungi, zarnas un dzimumorganus.

7. Razojot pasterizétus un sterilizétus galas produktu konservus, ievéro Sadas prasibas:

7.1. hermétiski noslégtas konservu karbas termiski apstrada autoklava, nodrosinot nepiecieSamo temperatiru un

spiedienu, lai tiktu iznicinati vai inaktiveti vairoties spéjigie mikroorganismi;

7.2. péc termiskas apstrades konservu karbas dzesé autoklava tdeni, kas atbilst dzerama tGdens prasibam. Nav

pielaujama recirkuléta idens izmantoSana;

7.3. péc atdzeséSanas konservu karbas iznem no autoklava, kamér to temperatira ir pietiekami augsta, lai

nodros$inatu mitruma iztvaikosanu. Konservu karbam nedrikst pieskarties, kameér tas nav pilnigi sausas;
7.4. konservu karbas, kuras konstaté gazes klatbatni, parbauda papildus;

7.5. karseSanas iekartu termometrus vai teletermometrus salidzina ar kalibréetiem termometriem vai

teletermometriem;

7.6. konservu razoSanai neizmanto bojatas, nekvalitativi pagatavotas vai netiras konservu karbas. Netiras konservu

karbas mazga ar tekosu dzeramo tdeni Sim nolikam paredzeta iekarta un pec mazgasanas nozave;

7.7. izejvielas (jebkurs dzivnieku izcelsmes produkts, kas paredzéts galas produktu un citu dzivnieku izcelsmes

produktu razosanai) iepilda tikai sausas konservu karbas;



7.8. péc konservu karbu piepildisanas, hermeétiskas noslégsanas un pirms to karséSanas no konservu karbam

nomazga taukus ar karstu dzeramo tideni, izmantojot Sim nolikam paredzétu iekartu;
7.9. pirms un péc konservu karbu karsésanas nepielauj to bojasanu vai piesarnosanu;

7.10. karséjot galas produktu konservus, registré produkta nosaukumu, produkta saturu, konservu karbu izmeru,

konservu karbu skaitu, karsésanas ilgumu, temperatiiru un citu nepiecieSamo informaciju un raditajus;

7.11. darba dienas laika periodiski péc ieprieks noteiktiem intervaliem kontrolé konservu karbu noslégSanas

kvalitati (hermétiskumu) ar iekartu, kas parbauda noslégto karbu perpendikularo skérsgriezumu un Suves;
7.12. nonem paraugus un izmekle:

7.12.1. sterilizétu konservu termiskas apstrades efektivitati, inkubéjot paraugus septinas dienas +37 °C temperatura

vai 10 dienas +35 °C temperattra un péc tam nosakot produkta mikrobiologiskos raditajus;

7.12.2. sterilizéta produkta un konservu karbas mikrobiologisko piesarnojumu uznémuma laboratorija, kura

piedalas Partikas un veterinara dienesta organizéta starplaboratoriju testésana, vai akreditéta laboratorija;
7.12.3. pasterizétu un sterilizétu konservu atbilstibu normativajos aktos noteiktajiem nekaitiguma kritérijiem;

7.13. Gdenim, ko izmanto konservu karbu karseésanai, var pievienot vielas, kas noveérs konservu karbu koroziju,

mikstina un dezinficé udeni, ja tas nerada konservu piesarnojuma risku.
8. Razojot sagatavotus galas édienus, ievéro sadas prasibas:

8.1. galas produktus, kurus izmanto sagatavotu galas edienu razoSana, péc to termiskas apstrades nekavéjoties
sajauc ar citam sastavdalam vai pirms sajauksanas atdzesé, nodrosinot to iek$éjo temperatiru ne augstaku par +10

°C. Pirms atdzesésanas galas produktu temperatira drikst btt no +10 °C lidz +60 °C ne ilgak ka divas stundas;

8.2. galas produktus un sagatavotus galas édienus divu stundu laika péc to termiskas apstrades atdzesé, nodrosinot
to iekséjo temperatiiru ne augstaku par +10 °C, un péc iespéjas isaka laika atdzesé lidz temperatarai, kada tos

paredzéts uzglabat;
8.3. ja sagatavotus galas édienus paredzéts sasaldet, to dara nekavéjoties péc atdzesésanas;

8.4. razoSanas laika veiktas kontroles rezultatus registré un saglaba vismaz seSus ménesus péc konkréto produktu

deriguma termina beigSanas, un uzrada Partikas un veterinara dienesta amatpersonam péc to pieprasijuma.
9. Galas produktu termiskas apstrades beigu temperatura nedrikst but zemaka par +70 °C.
III. Prasibas citu dzivnieku izcelsmes produktu razosanai

10. Kausetus dzivnieku taukus un gribas, ka ari attiritus un salitus, kaltétus vai karsetus kungus, urinpislus un

zarnas drikst iegit tikai no kautproduktiem, kuri veterinaraja ekspertize atziti par derigiem cilveka uzturam.
11. Kausétus dzivnieku taukus un gribas razo no dzivnieku taukaudiem vai kauliem, kuri:
11.1. nesatur asinis un fizikalo piesarnojumu un kuriem nav bojasanas pazimju;

11.2. ijeguti kautuves, galas sadalisanas uznémumos, galas parstrades uznémumos, ka ari mazumtirdzniecibas

vietas, kur tiek sadalita un uzglabata gala;

11.3. uzglabati un transporteti, nodrosinot to iekSéjo temperattru ne augstaku par +7 °C;



11.4. transporteéti transportlidzeklos un konteineros, kuru iekséja virsma ir gluda, viegli mazgajama, tirama un
dezinficejama, kuri pasarga izejvielas no piesarnojuma riska un kuros iespéjams saglabat noteiktu temperaturas

rezimu.

12. Ja kausetu dzivnieku tauku un gribu izejvielas uz parstrades uznémumu netiek transportétas katru dienu, tas

péc ieguves nekavéjoties atvésina, nodrosinot to iekSéjo temperatiiru ne augstaku par +7 °C.

13. Kausetu dzivnieku tauku un gribu izejvielas pirms to kauséSanas noverte, atdalot sveskermenus un cilveka

uzturam nederigas dalas.

14. Kausetu dzivnieku tauku un gribu izejvielas apstrada ar karstumu, spiedienu vai citu metodi. legitos taukus

atdala, nolejot, centrifugéjot, filtréjot vai lietojot citu metodi.
15. Kausetu dzivnieku tauku razosanas procesa aizliegts izmantot Skidinatajus.

16. Kausétus dzivnieku taukus, kas razoti saskana ar So noteikumu prasibam, drikst rafinét, lai uzlabotu to fizikalas

un kimiskas ipasibas.
17. Kauseéti dzivnieku tauki atbilst So noteikumu 1.pielikuma noteiktajam kvalitates prasibam.
18. Gribas, kas paredzétas cilveka uzturam, uzglaba, ieverojot sadus nosacijumus:

18.1. ja gribas ieguitas temperatura, kas nav augstaka par +70 °C, tas uzglaba temperatira, kas nav augstaka par +7

°C, ne ilgak par 24 stundam, vai temperatura, kas nav augstaka par -18 °C;

18.2. ja gribas iegitas temperatira, kas augstaka par +70 °C, un to mitrums ir 10 % vai vairak, tas uzglaba

temperatiira, kas nav augstaka par +7 °C, ne ilgak par 48 stundam, vai temperattra, kas nav augstaka par -18 °C;

18.3. ja gribas iegltas temperattra, kas augstaka par +70 °C, un to mitrums ir mazaks par 10 %, tas uzglaba bez

ierobezojumiem.

19. Attiritu un salitu, kaltétu vai karsétu kungu, urinpaslu un zarnu razoSanai paredzétas izejvielas transporté
transportlidzeklos un konteineros, kuru iekséja virsma ir gluda, viegli mazgajama, tirama un dezinficéjama, kuri
pasarga izejvielas no piesarnojuma riska un kuros iespéjams saglabat noteiktu temperatiras rezimu (iznemot

gadijumus, ja transportésanas ilgums neparsniedz divas stundas).

20. Ja attiritu un salitu, kaltétu vai karsétu kungu, urinptslu un zarnu razosanai paredzétas izejvielas nav paredzéts
parstradat divu stundu laika péc to ieguves, tas nekavéjoties atvésina. Izejvielas un produktus, kuri nav saliti vai

kalteti, uzglaba temperatura, kas nav augstaka par +3 °C.

IV. Visparigas prasibas uznpémumam, kas razo galas produktus, galu saturosus produktus vai citus

dzivnieku izcelsmes produktus

21. Visparigas higiénas prasibas uznémumiem, kas razo galas produktus, galu saturoSus produktus un citus
dzivnieku izcelsmes produktus, nosaka Ministru kabineta 1998.gada 14.aprila noteikumi Nr.130 "Higiénas prasibas

partikas aprite".

22. Galas produktu, galu saturosu produktu un citu dzivnieku izcelsmes produktu iesainosanas, iepakosanas,
transportésanas un uzglabasanas prasibas nosaka Ministru kabineta 2000.gada 27.junija noteikumi Nr.214

"Noteikumi par higiénas prasibam galas un galas produktu uzglabasanai un transportésanai".

23. Uznemuma teritorija iekarto produkcijas transportésanai paredzéto transportlidzeklu tiriSanas, mazgasanas un

dezinfekcijas laukumu vai telpu, kur ir nodrosinata karsta un auksta tdens padeve, iznemot gadijumus, ja



transportlidzeklus tira, mazga un dezinficé cita uznemuma, kas atrodas Partikas un veterinara dienesta uzraudziba

un kontrole.

24. Uznemuma telpas, kuras notiek darbibas ar izejvielam, tiek razota produkcija vai uzglabatas izejvielas un

produkcija, atbilst sadam prasibam:

24.1. grida ir gluda, tdensnecaurlaidiga, viegli tirama un dezinficéjama, izveidota noteikta slipuma vai aprikota ar

iekartu tidens notecei uz kanalizacijas sistemu;

24.2. sienas ir gludas, viegli tiramas, udensnecaurlaidigas, izturigas, ar mazgajamu gaisas krasas parklajumu
vismaz divu metru augstuma, bet izejvielu un produkcijas uzglabasanas telpas - uzglabajamo produktu kravuma

augstuma;
24.3. griesti vai jumta iekséjais parklajums ir viegli tirams;
24.4. durvis ir viegli tiramas un gatavotas no korozijas izturiga materiala;

24.5. ventilacijas sistéma un, ja nepieciesams, tvaika un garainu atsiikSanas iekartas novéers kondensata veidosanos

uz sienam un griestiem vai jumta iekséjas virsmas;

24.6. telpas ir pietiekams dabigais vai maksligais apgaismojums.

25. Uzpémuma iekarto:

25.1. telpu vai attiecigu vietu ar aprikojumu izejvielu pienemsanai un inspicésanai;

25.2. telpu vai attiecigu vietu ar aprikojumu produkcijas izsniegsanai (nosutisanai);

25.3. aizsledzamu telpu vai skapi instrumentu un materialu glabasanai, kas nepiecieSami veterinaras uzraudzibas
veikSanai;

25.4. telpu vai attiecigu vietu ar iekartam aprikojuma un instrumentu mazgasanai un dezinfekcijai. Instrumentu un
aprikojuma dezinfekcijai izmanto tideni, kura temperatiira nav zemaka par +82 °C;

25.5. aizsledzamu telpu vai skapi mazgasanas un dezinfekcijas lidzeklu uzglabasanai;

25.6. telpu vai skapi tiriSanas un mazgasanas inventara glabasanai;

25.7. gérbtuves uznémuma personalam un sanitaro mezglu (tualete ar klozetpodu, izlietni un dusas kabini), no kura
nav tieSas izejas uz produkta razosanas, pienemsanas, nosutiSanas un glabasanas telpam vai vietam. Sanitaro

mezglu daudzums noteikts So noteikumu 2.pielikuma.

26. Darba vietu tuvuma iekarto karsta un auksta tdens padeves ierices roku un instrumentu mazgasanai un
dezinfekcijai. Minétas ierices:
26.1. darbinamas bez roku palidzibas;

26.2. apgadatas ar mazgasanas, dezinfekcijas lidzekliem un higiéniskajiem vienreizéjas lietoSanas dvieliem vai

salvetem, ka ar1 atkritumu tvertném.

27. Uznemuma telpas, aprikojumu un instrumentus, iznemot transportlidzeklus, kurus izmanto iepakotu izejvielu
un produkcijas transportésanai, drikst izmantot tikai darbam ar Sajos noteikumos noteikto produkciju un tas
izejvielam.

28. Instrumentiem un aprikojumam (pieméram, galdiem, konteineriem, konveijeriem, zagiem, naziem), kas nonak

kontakta ar izejvielam un produkciju, jabut izgatavotiem no viegli tirama un dezinficéjama korozijas izturiga



