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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
z 26. januara 2012

o ovocnych dzemoch, résoloch, marmeladach a sladenom gastanovom
pyré

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 zakona
Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni zakona ¢. 349/2011
Z. z. ustanovuje:

§1
(1) Tato vyhlaska sa vztahuje na vyrobu, dovoz, manipulaciu a na uvadzanie na trh tychto
vyrobkov z ovocia:
a) dzem,
b) dZem menej sladky,
c) extradzem,
d) extradzem menej sladky,
e) rosol,
f) extrarosol,
g) marmelada,
h) résolova marmelada,
i) sladené gastanové pyreé.

(2) Ak tato vyhlaska neustanovuje inak, na vyrobu, dovoz, manipulaciu a uvadzanie na trh
ovocnych dzemov, rosolov, marmelad a sladeného gastanového pyré sa vztahuje osobitny predpis.?)

(3) Tato vyhlaska sa nevztahuje na vyrobky urcené na vyrobu jemnych pekarskych vyrobkov,
cukrarskych vyrobkov a trvanlivého peciva.

§2

Na tucely tejto vyhlasky sa rozumie

a) ovocim cerstvy zdravy plod bez znakov kazenia, s obsahom vsetkych podstatnych zlozZiek,
dostatoc¢ne zrely na pouzitie, ocisteny, po odstraneni kazov a nejedlych vrchnych a spodnych
Casti; rajciak, jedla cast stoniek rebarbory, mrkva, sladky zemiak, uhorka, tekvica, dyna,
cukrovy melén a dumbier sa povazuju za ovocie,

b) dumbierom jedly (Zingiber officinale) koren rastliny dumbier v Cerstvom alebo konzervovanom
stave, a to suSeny alebo konzervovany v sirupe,
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¢) duzinou jedla cast celého plodu ovocia, ktora moéze byt zbavena kory, Supy, semien alebo
kostok a moéze byt narezana na platky alebo drvena, nie vSak spracovana na pretlak,

d) pretlakom jedla cast celého ovocia, ktora moze byt zbavena koéry, Supy, semien alebo kdstok
a ktora je spracovana pasirovanim alebo inym podobnym postupom,

e) vodnym extraktom vodny vyluh 2z ovocia, ktory okrem strat nevyhnutnych pri riadnom
spracovani obsahuje vsetky vo vode rozpustné zlozky pouzitého ovocia,

f) dzemom zmes cukrov, duziny alebo pretlaku z jedného druhu alebo viacerych druhov ovocia
a vody spracovana do vhodnej zrosolovatenej konzistencie,

g) dzemom menej sladkym zmes cukrov, duziny alebo pretlaku z jedného druhu ovocia alebo
viacerych druhov ovocia a vody spracovana do vhodnej zrosolovatej konzistencie; tento vyrobok
ma nizSiu refraktometricku susinu ako dzZem,

h) extradzemom zmes cukrov, nezahustenej duziny z jedného druhu alebo viacerych druhov
ovocia a vody spracovana do vhodnej zrésolovatenej konzistencie; extradZzem sa moéze oznacovat
ako vyberovy dzem,

i) extradzemom menej sladkym zmes cukrov, nezahustenej duziny z jedného druhu ovocia alebo
viacerych druhov ovocia a vody spracovana do vhodnej zrosolovatej konzistencie; extradzem
menej sladky mozZzno oznacovat ako vyberovy dzem; tento vyrobok ma nizsiu refraktometricku
susinu ako extradzem,

j) rosolom a extrardosolom vhodne zrdsolovatena zmes cukrov a Sftavy alebo vodného extraktu
z jedného druhu alebo viacerych druhov ovocia; rosol sa mozZe oznacovat ako zelé a extrardsol
sa moze oznacovat ako extrazelé,

k) marmeladou zmes vody, cukru a jedného produktu alebo viacerych produktov ziskanych
z citrusového ovocia, ktorymi st duzina, pretlak, stava, vodny extrakt a Supa, spracovana do
vhodnej zrosolovatenej konzistencie,

1) rosolovou marmeladou marmelada, ktora neobsahuje nerozpustnii hmotu alebo obsahuje iba
malé mnozstvo jemnych platkov Supy,

—

m) sladenym gastanovym pyré zmes vody, cukru a pretlaku z gastana jedlého (Castanea sativa)

spracovana do vhodnej konzistencie.

§3

(1) Najmensie mnozstva ovocia pouzité na vyrobu 1 kg hotového vyrobku podla § 1 ods. 1 su
uvedené v prilohe ¢. 1.

(2) Extradzem zo Sipok, extradzem menej sladky zo Sipok, extradZem bez semien z malin, ¢ernic
(ostruzin), cucoriedok, ciernych ribezli a cervenych ribezli a extradzem menej sladky bez semien
z malin, Cernic (ostruzin), ¢ucoriedok, Ciernych ribezli a cervenych ribezli mozno vyrobit tplne
alebo ciastocne z nezahusteného pretlaku plodov tohto ovocia. Citrusovy dzem, citrusovy dzem
menej sladky, citrusovy extradZzem a citrusovy extradZem menej sladky mozZno vyrobit z celého
ovocia narezaného na pasy alebo platky.

(3) Na vyrobu extradZzemu, extradZemu menej sladkého a extrarésolu nemozno v zmesi pouZzit
jablko, hrusku, slivku s neoddelujicou sa kostkou, cukrovy melon, dynu, hrozno, tekvicu, uhorku
a rajciak.

(4) Vyrobok podla § 1 ods. 1 pism. a), ¢}, €) az i) okrem vyrobkov, v ktorych st cukry tplne alebo
Ciastoéne nahradené sladidlami,? musi mat obsah rozpustnej suSiny uréeny refraktometricky
najmenej 60 %.

(5) Vyrobok podla § 1 ods. 1 pism. b) ad) musi mat obsah rozpustnej suSiny urceny
refraktometricky 52 % az 59 %.



44/2012 Z. z. Zbierka zakonov Slovenskej republiky Strana 3

§4
(1) Na vyrobu vyrobku podla § 1 ods. 1 mozno pouzit ovocie, duzinu, pretlak a vodny extrakt.

(2) Na vyrobu vyrobku podla § 1 ods. 1 mozno pouzit aj
a) cukor,?3)
b) fruktozovy sirup,
c) cukor ziskany z ovocia,
d) hnedy cukor.
(3) Na vyrobu vyrobku podla § 1 ods. 1 mozno okrem surovin a prisad podla odsekov 1 a 2
pouzit ako dalsie prisady a pridavné latky?) aj
a) med4) ako uplnu alebo ¢iastoénu nahradu cukrov,
b) ovocnu Stavu, ak ide o dZem a dZem menej sladky,

¢) stavu z citrusovych plodov, ak ide o dzem, dZem menej sladky, extradZzem, extradZem menej
sladky, rosol a extrardsol, ktoré su vyrobené z inych druhov ovocia ako citrusov,

d) stavu z cervenych plodov, ak ide o dZem, dZzem menej sladky, extradzem a extradZem menej
sladky, ktoré su vyrobené zo Sipok, jahdd, malin, egresov, cervenych ribezli, sliviek alebo
rebarbory,

e) stavu z cervenej repy, ak ide o dZem, dZzem menej sladky a résol, ktoré su vyrobené z jahod,
malin, egreSov, cervenych ribezli alebo sliviek,

=

esencialny olej z citrusovych plodov, ak ide o marmeladu a résolovii marmeladu,
g) jedly olej a tuk ako odpenovac,
h) tekuty pektin,

i) citrusova Supu, ak ide o dzem, dZem menej sladky, extradZzem, extradZzem menej sladky, rosol
a extrarosol,

j) list pelargonie (Pelargonium odoratissimum L., L'HER.), ak ide o dzem, dzem menej sladky,
extradZem, extradZem menej sladky, rosol a extrarosol, ktoré su vyrobené z dul,

k) liehovinu, vino, likérové vino, orechy, aromatické byliny, korenie, vanilku a vanilkovy extraxt,

1) vanilin.

(4) Surovinu podla odseku 1 mozZno spracuvat alebo upravovat
a) zohriatim, vychladenim alebo zmrazenim,
b) sublimaénym susenim, lyofilizaciou,
¢) zahustovanim na technicky mozZznu mieru,

d) pouzitim oxidu siricitého (E 220) alebo jeho soli (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227) ako
pomocného prostriedku na vyrobu, pricom nesmie by{ presiahnuté najvyssie pripustné
mnozZstvo oxidu siri¢itého v hotovych vyrobkoch podla osobitného predpisu;?) oxid siri¢ity a jeho
soli nemozZno pouzit pri vyrobe extradzemu, extradZzemu menej sladkého a extrarésolu.

(5) Marhule a slivky uréené na vyrobu dzemu a dZemu menej sladkého mozno spracuvat okrem
sublimac¢ného suSenia aj inymi sposobmi suSenia.

(6) Citrusovu kéru mozno konzervovat v slanom roztoku.
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§5

(1) Nazov vyrobku podla § 1 ods. 1 mozno pri uvadzani na trh pouzivat len pre vyrobky podla § 2
pism. f) az m); ak vSak ide o zauZivané pomenovanie, tento nazov mozno pouzivat i ako sucast
nazvu inych vyrobkov, ktoré nemozno zamenit s vyrobkami podla § 2 pism. f) azZ m).

(2) V nazve vyrobku podla § 1 ods. 1 musi byt uvedeny druh alebo druhy pouzitého ovocia
v zostupnom poradi podla hmotnosti pouzitych surovin. Ak ide o vyrobok vyrobeny z troch alebo
viacerych druhov ovocia, mozno vymenovanie pouzitych druhov ovocia v nazve vyrobku nahradit
udajom o pocte druhov pouzitého ovocia alebo slovami ,zmes ovocia®, ,mieSané ovocie“ alebo inymi
slovami, z ktorych bude zrejmé, Ze ide o zmes ovocia.

(3) V oznaceni vyrobku podla § 1 ods. 1 musi byt uvedené

a) mnozstvo pouzitého ovocia na 100 g hmotnosti hotového vyrobku slovami ,pripravené/vyrobené
z ... govocia na 100 g*; ak sa na vyrobu pouzil vodny extrakt, uvedie sa mnozstvo ovocia po
odpocitani hmotnosti vody pouzitej na pripravu vodného extraktu,

b) celkové mnozstvo cukru slovami ,celkovy obsah/celkové mnozstvo cukru ... g na 100 g*, pricom
uvedeny celkovy obsah cukru predstavuje hodnotu stanovenu refraktometricky pri teplote 20
°C v hotovom vyrobku s odchylkou najviac 3 refraktometrickych stupnov od uvedenej hodnoty
celkového mnozstva cukru; celkové mnozstvo cukru sa nemusi uvadzat pri vyrobkoch, ktoré
maju v oznaceni uvedenu vyzivova hodnotu v suvislosti s vyzivovym tvrdenim pre cukry podla
osobitného predpisu.s)

(4) Udaje podla odseku 3 sa uvadzaju vtom istom zornom poli ako nazov vyrobku jasne
viditeInym pismom.

(5) Ak je obsah oxidu siri¢itého v hotovych vyrobkoch vyssi ako 10 mg.kg!, jeho pritomnost musi
byt uvedena v zozname zlozZiek vyrobku.

§6
(1) Touto vyhlaskou sa preberaju pravne zavazné akty Eurépskej tinie uvedené v prilohe ¢. 2.

(2) Tato vyhlaska bola prijata v sulade s pravne zaviznym aktom Eurépskej unie v oblasti
technickych noriem a technickych predpisové) a oznacovania potravin?)

§7

Zrusuje sa vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 23. juna 2004 ¢. 1685/2004-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujuca ovocné dzemy, rosoly, marmelady
a sladené gastanové pyré (oznamenie ¢. 433/2004 Z. z.).

§8

Tato vyhlaska nadobuida ticinnost 1. marca 2012.

Zsolt Simon v. r.



