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VYHLASKA
Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
z 26. januara 2012,

ktorou sa upravuji niektoré cukry

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky podla § 3 ods. 1 zakona
Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni zakona ¢. 349/2011
Z. z. ustanovuje:

§1

(1) Tato vyhlaska upravuje nazvy niektorych cukrov urcenych na Iudska spotrebu (dalej len
Jniektoré cukry“) a metody skusSania tychto druhov cukrov:
a) polobiely cukor,
b) cukor alebo biely cukor,
c) extra biely cukor,
d) tekuty cukor,
e) invertny tekuty cukor,
f) invertny cukrovy sirup,
g) glukozovy sirup,
h) suseny glukoézovy sirup,
i) dextroza alebo monohydrat dextrozy,
j) dextréza alebo bezvoda dextroza,

k) fruktoéza.

(2) Tato vyhlaska sa nevztahuje na niektoré cukry, ak maju niektoru z tychto foriem:
a) praskovy cukor,
b) kandis,

c) cukor v tvare homole.

§2

(1) Nazvy niektorych cukrov, poziadavky na ich kvalitu st uvedené v prilohe 1 casti

¢.
A a pouzivaju sa na ich oznacovanie pri ich uvadzani na trh okrem cukrov podla § 3 ods. 7.

(2) Metody skusania niektorych cukrov, a to typu farby, mnoZstva popola a farby v roztoku su
uvedené v prilohe ¢. 1 casti B.
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(3) Rozsah pouzitia metod skusania niektorych cukrov je uvedeny v prilohe ¢. 2 ¢asti A.

(4) Metody skusania niektorych cukrov, a to ubytok hmotnosti suSenim, susiny, redukujucich
cukrov, siranového popola a polarizacie sti uvedené v prilohe ¢. 2 casti B.

§3
(1) Nazvy ,biely cukor” a ,extra biely cukor® mozno nahradit nazvom ,cukor®.

(2) Niektoré cukry mozno oznacit aj inymi vSeobecne pouzZivanymi nazvami, napriklad ,cukor

krystal®.

(3) Nazvy pre niektoré cukry mozno pouzivat aj v nazvoch inych vyrobkov vytvorenych v sulade
so zvyklostami, ak také nazvy nebudu zavadzat spotrebitela.

(4) Ak ide o balené cukry, ktorych hmotnost je mensia ako 20 g, nie je potrebné uvadzat ich
hmotnost bez obalu.

(5) Ak ide o tekuty cukor, invertny tekuty cukor a invertny cukrovy sirup, uvadza sa mnozstvo
susiny a mnozstvo invertného cukru v susine.

(6) V nazve invertného cukrového sirupu obsahujiiceho krystaly cukru sa pouzije slovo
~Kkrystalizovany*.

(7) Ak je obsah fruktozy v susine vyrobkov uvedenych v prilohe ¢. 1 ¢asti A bodoch 7 a 8 vyssi
ako 5 %, ich nazov a zloZky sa oznacia slovami ,gluko6zo-fruktézovy sirup”, ,fruktézo-glukézovy
sirup®, ,suseny fruktézo-glukézovy sirup® alebo ,suseny glukézo-fruktézovy sirup® podla toho, ¢i
ma vacsi podiel glukoézova zlozka alebo fruktézova zlozka.

§4

Touto vyhlaskou sa preberaju pravne zavazné akty Eurépskej tiinie uvedené v prilohe ¢. 3.

§5

Zrusuje sa vynos Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva
zdravotnictva Slovenskej republiky z 28. aprila 2004 ¢. 978/2004-100, ktorym sa vydava hlava
Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravujuca niektoré cukry (oznamenie ¢. 327/2004
Z. z.).

§6

Tato vyhlaska nadobuda ucinnost 1. marca 2012.

Zsolt Simon v. r.
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Priloha ¢. 1
k vyhlaske ¢. 37/2012 Z. z.

A. Nazvy niektorych cukrov

1.

Polobiely cukor
je rafinovana a krystalizovana sacharoza primeranej a uspokojivej kvality, ktora musi
splnat tieto poziadavky:

1.1 polarizacia ..... najmenej 99,5 °S,
1.2 invertny cukor ..... najviac 0,1 % hmotnosti,
1.3 ubytok hmotnosti susenim ..... najviac 0,1 % hmotnosti.

Cukor alebo biely cukor
je rafinovana a Kkrystalizovana sachar6za primeranej a uspokojivej kvality, ktora musi
splnat tieto poziadavky:

2.1 polarizacia ..... najmenej 99,7 °S,

2.2 invertny cukor ..... najviac 0,04 % hmotnosti,

2.3 ubytok hmotnosti susenim ..... najviac 0,06 % hmotnosti,

2.4 typ farby ..... najviac 9 bodov urcenych podla ¢asti B prvého bodu.

Extra biely cukor

je rafinovana a krystalizovana sacharéza spliajica poziadavky uvedené v bodoch 2.1 az 2.3
a ktorej celkovy pocet bodov urceny podla ustanoveni ¢asti B nepresahuje hodnotu osem
bodov a nie je viac ako

3.1 Styri body, ak ide o typ farby,
3.2 Sest bodov, ak ide o mnozstvo popola,
3.3 tri body, ak ide o farbu v roztoku.

Tekuty cukor* )
je vodny roztok sacharoézy, ktory musi splnat tieto poziadavky:

4.1 susSina ..... najmenej 62 % hmotnosti,

4.2 mnozstvo invertného cukru ..... najviac 3 % hmotnosti v susine,

(pomer fruktézy k dextréze 1,0 + 0,2)

4.3 popol konduktometricky ..... najviac 0,1 % hmotnosti v susSine urceného podla casti B
druhého bodu,
4.4 farba v roztoku ..... najviac 45 jednotiek International Commission for Uniform

..... Methods of Sugar Analysis (dalej len ,JCUMSA®).

Invertny tekuty cukor*
je vodny roztok sachardzy ciastocne invertovanej hydrolyzou, v ktorom neprevlada podiel
invertného cukru. Invertny tekuty cukor musi splnat tieto poziadavky:

5.1 suSina ..... najmenej 62 % hmotnosti,
5.2 mnozstvo invertného cukru ..... viac ako 3 % hmotnosti, ale najviac 50 % hmotnosti
v susine,

(pomer fruktézy k dextréze 1,0 + 0,1)

5.3 popol konduktometricky ..... najviac 0,4 % hmotnosti v suSine urceného podla casti B
druhého bodu.

Invertny cukrovy sirup*

je vodny roztok sacharozy, ktora je cCiastocne invertovana hydrolyzou, v ktorom mnozstvo
invertného cukru (podiel fruktézy k dextréze je 1,0 + 0,1) v suSine musi byt vacésie ako 50 %
hmotnosti, priGom musi spliat poziadavky podla bodov 5.1 a 5.3; méze byt krystalizovany.
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7.

10.

11.

Glukozovy sirup
je rafinovany a koncentrovany vodny roztok sacharidov ziskanych zo skrobu alebo inulinu,
ktory musi splnat tieto poziadavky:

7.1 suSina ..... najmenej 70 % hmotnosti,
7.2 ekvivalent dextroézy ..... najmenej 20 % hmotnosti susine ako D-glukoéza,
7.3 siranovy popol ..... najviac 1 % hmotnosti v susine.

Suseny glukoézovy sirup

je ciastocne vysuseny glukozovy sirup, ktorého susina je najmenej 93 % hmotnosti a ktory
musi splnat poziadavky podla bodov 7.2 a 7.3.

Dextroza alebo monohydrat dextrozy

je rafinovana a krystalizovana D-glukéza s jednou molekulou krystalizacnej vody, ktora
musi splnat tieto poziadavky:

9.1 dextroza (D-glukoza) ..... najmenej 99,5 % hmotnosti v susine,
9.2 suSina ..... najmenej 90 % hmotnosti,
9.3 siranovy popol ..... najviac 0,25 % hmotnosti v susSine.

Dextroza alebo bezvoda dextr6za
je rafinovana a krystalizovana D-glukoza bez molekuly Kkrystalickej vody so susinou
najmenej 98 % hmotnosti, ktora musi splnat poziadavky podla bodov 9.1 a 9.3.

Fruktoza )

je rafinovana krystalizovana D-fruktéza, ktora musi splnat tieto poziadavky:

11.1 mnozstvo fruktozy ..... najmenej 98 %,

11.2 mnozstvo glukozy ..... najviac 0,5 %,

11.3 ubytok hmotnosti susenim ..... najviac 0,5 % hmotnosti,

11.4 popol konduktometricky ..... najviac 0,1 % hmotnosti stanoveného podla casti B

druhého bodu.

* Poznamka: Pomenovanie ,biely“ je vyhradené pre

a) tekuty cukor, ktorého farba v roztoku neprekracuje 25 jednotiek ICUMSA uréenych metédou
uvedenou v casti B tretom bode,

b) invertny tekuty cukor a invertny cukrovy sirup, ktorych
— mnozstvo konduktometrického popola nepresahuje 0,1 %,
— farba v roztoku nepresahuje 25 jednotiek ICUMSA urcéenych metdédou uvedenou v éasti B
trefom bode.

B. Metody skuisania niektorych cukrov, a to typu farby, mnozZstva popola a farby v roztoku
Typ farby, mnozstvo popola a farba v roztoku bieleho cukru a extra bieleho cukru sa hodnotia
bodmi. Jeden bod zodpoveda, ak ide o

1.

2.

3.

typ farby, 0,5 jednotky vypocitanej metédou Brunswického institutu pre polnohospodarsku
a cukrovarnicku technologiu, ktora je uvedena v osobitnom predpise,?)

mnozZstvo popola, 0,0018 % vypocitaného podla metédy ICUMSA uvedenej v osobitnom
predpise,?)

farbu v roztoku, 7,5 jednotkam vypocitanym podla metédy ICUMSA uvedenej v osobitnom
predpise.?)
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Priloha ¢. 2
k vyhlaske ¢. 37/2012 Z. z.

METODY SKUSANIA NIEKTORYCH CUKROV

Cast A: Rozsah pouzitia metod

L. Urcenie ubytku hmotnosti susenim v
— polobielom cukre (metéda 1)
— cukre alebo bielom cukre (metoda 1)
— extra bielom cukre (metoda 1)

II.  Urcenie susiny v

II.1. — glukézovom sirupe (metoéda 2)
— susenom glukézovom sirupe (metéda 2)
— monohydrate dextrozy (metéda 2)
— bezvodej dextroze (metoda 2)

II.2. - tekutom cukre alebo bielo tekutom cukre (metoéda 3)
— invertovanom tekutom cukre alebo bielom invertovanom tekutom cukre (metéda 3)
— invertovanom cukrovom sirupe alebo bielom invertovanom cukrovom sirupe (metoda 3)

III. Urcenie redukujucich cukrov v
III.1. — polobielom cukre (metoda 4)

II1.2 . - cukre alebo bielom cukre (metoda 5)
— extra bielom cukre (metoda 5)

II1.3. - tekutom cukre (metéda 6 alebo 7)
— bielom tekutom cukre (metéda 6 alebo 7)
— invertovanom tekutom cukre (metéda 6 alebo 7)
— bielom invertovanom tekutom cukre (metoda 6 alebo 7)
— invertovanom cukrovom sirupe (metéda 6 alebo 7)
— bielom invertovanom cukrovom sirupe (metéda 6 alebo 7)

[II.4. - gluk6zovom sirupe (metéda 6 alebo 8)
— susenom gluké6zovom sirupe (metoda 6 alebo 8)
— monohydrate dextrézy (metéda 6 alebo 8)
— bezvodej dextroze (metoda 6 alebo 8)

IV. Urcenie siranového popola v
— glukézovom sirupe (metoda 9)
— susenom gluké6zovom sirupe (metoda 9)
— monohydrate dextrozy (metéda 9)
— bezvodej dextroze (metoda 9)

V. Urcenie polarizacie v
— polobielom cukre (metoda 10)
— cukre alebo bielom cukre (metéda 10)
— extra bielom cukre (metoéda 10)

Cast B: Metody skusania

VsSeobecne

1. Priprava vzoriek na analyzu
Vzorka dodana do laboratéria sa starostlivo premiesa. Oddeli sa cast vzorky v mnozstve
najmenej 200 g a hned sa prenesie do Cistej, suchej, vodotesnej nadobky so vzduchotesnym
uzaverom.

2. Chemikalie, pristroje a pomocky
Uvadzaju sa iba polozky so Specialnym pouzitim a polozky s konkrétnou Specifikaciou. Vsade,
kde sa uvadza voda, znamena to destilovanui vodu alebo demineralizovanu vodu, ktora ma



