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市场监管总局 商务部 文化和旅游部
关于以标准化促进餐饮节约

反对餐饮浪费的意见
 

各省、自治区、直辖市及新疆生产建设兵团市场监管局（厅、委）、商务厅、文化

和旅游厅（局）：

为认真贯彻落实习近平总书记关于坚决制止餐饮浪费行为的重要指示精神，发

挥标准的引领和规范作用，支撑餐饮供应链绿色化、集约化发展，现提出如下意

见。

一、建立健全节约型餐饮标准体系

加快建立覆盖餐饮食材采购、仓储、加工、运输配送、经营服务、餐厨回收等全

产业链的节约型餐饮标准体系，重点补齐餐饮供应链和产业链重要基础国家标准。推

动商贸、旅游行业主管部门完善本领域餐饮管理和服务行业标准。支持各地结合实际

出台促进餐饮节约相关地方标准。鼓励相关社会团体、企业提出创新性举措，制定和

实施要求更严、水平更高的团体标准、企业标准。

二、制定发布一批餐饮节约国家标准

支持促进餐饮节约相关国家标准快速立项。加快修订《餐饮企业质量管理规

范》《旅游度假区等级划分》《旅游景区质量等级的划分与评定》等国家标准，在

标准中增加反对餐饮浪费相关技术要求。组织制定餐饮供应链管理、外卖餐品信息

描述、绿色餐饮经营管理、旅游餐馆设施服务等级划分、网络配餐等一批国家标

准，支撑打造集约高效的餐饮供应链，最大程度减少餐饮浪费。

三、全面提升餐饮企业标准化规范化水平

鼓励餐饮企业在实施相关国家标准、行业标准的基础上，建立健全覆盖食材采

购、烹饪制作、餐饮服务、人员管理的企业标准体系，将节约理念贯穿餐饮企业运

营、管理和服务的方方面面。健全绿色餐饮标准体系，开展绿色餐饮创建活动，鼓

励各类主体参与绿色餐饮评价和监督工作。

四、积极推动网络餐饮节约标准创新发展

研制外卖餐饮绿色加工和配送标准，推广实施绿色可降解餐饮具标准。鼓励网

络餐饮数字化、标准化建设，通过大数据等手段精准分析不同人群的口味和消费习

惯，推动餐品信息标准化，方便消费者科学点餐。

五、大力开展旅游餐饮节约标准推广活动
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